Cadeia em Pauta sas

De Minas Gerais a mesa dos suicos

Projeto Pecuaria Neutra chega a Europa com cortes de carne oriundos de

sistemas silivipastoris e lanca novo selo de producéo sustentavel

Cortes nobres de carne da marca Gran Beef, que estao
sendo exportados pela Minerna Foods

DENIS CARDOSO

l ancado em 2016 por trés pecuaristas mi-
neiros — Leonardo Resende, Elesier Lima
Gongalves e Bruno Junqueira de Andrade —,

o Projeto Pecuaria Neutra, que usa sistemas silvi-

pastoris para neutralizar gas metano emitido pelos

bovinos, conseguiu um grande feito em 2018.

Cortes de carne oriundos do projeto e comer-

cializados sob a marca Gran Beef, acabam de

chegar a Europa, mais precisamente a Suica,
um dos mercados mais exigentes do mundo.

“Hé pouco mais de dois anos, comecamos

a colocar nosso produto neutro em metano

entérico em lojas que trabalham com carnes

especiais no interior de Sdo Paulo, para domi-
nar melhor esse nicho, mas nosso foco principal

(e final) sempre foi 0 mercado europeu, que agora

conseguimos acessar”, comemora Bruno Junqueira
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Selos foram
essenciais para de Andrade, dono da Ecofarms, empresa que ad-
conaquistar ministra a Fazenda Bugre, em Prata, no Tridngu-

lo Mineiro, onde se faz a terminagfo dos garrotes
Brangus produzidos nas propriedades de Leonardo
(Fazenda Triqueda, em Coronel Pachedo) e Elesier
(Fazenda Real, em Juiz de Fora).

mercado europeu”

Bruno Rezende,
da Ecofarms

ARQUIVO ECOFARMS

O Projeto Pecuéria Neutra ja foi objeto de re-
portagem de DBO em julho de 2016, quando os
primeiros cortes de carne Gran Beef chegaram ao
mercado brasileiro. A época, os abates eram feitos
de forma experimental, ja com base no protoco-
lo de produgdo elaborado por Leonardo Resende,
idealizador do projeto. Esse pecuarista comegou a
fazer integracdo pecuaria-floresta (IPF) em 2005,
visando diversificar sua renda, mas percebeu que
podia agregar valor aos bezerros que produzia ao
quantificar a captura de gas carbono equivalente
(CO%eq) pelas arvores. Para isso, recorreu a pes-
quisadores da Embrapa, como Marcelo Muller,
que o ajudou a criar pardmetros para calculo tanto
de emissdes quanto de captura de carbono dentro
do sistema silvipastoril. “Quando conheci o Leo,
eu estava lancando a marca Gran Beef e minha
fazenda havia recém-obtido a certificagcdo Rain-
forest Alliance. Descobri que tinhamos objetivos
comuns e podiamos trabalhar juntos; por isso, me
associei ao projeto”, relata Andrade.

Desembarque na Suica

Os primeiros lotes de carne Gran Beef che-
garam a Suica em setembro de 2018, por meio de
vendas diretas a um agougue em Zurique. Na oca-
sido, foram exportados 800 kg de carne, por meio
de kits batizados de rump and loins (contrafilé,
alcatra e filé mignon), vendidos por US$ 14,60
o kg (preco FOB Brasil). Nos meses seguintes,
novas remessas foram feitas para o pais europeu,
incluindo outros cortes, como picanha, fraldinha,
maminha e filé de costela, em parceria com a Mi-
nerva Foods, responsavel até agora pelos abates
e a desossa dos animais, em sua planta de Barre-
tos, SP.

O almejado destino internacional somente
foi alcancado, segundo Andrade, porque a carne
Gran Beef é produzido com base no protocolo Pe-
cuaria Neutra e ainda tem certificacdo Rainforest
Alliance. “Como imaginavamos desde o principio
do projeto, esses selos nos ajudaram muito nas
negociagdes por 14, ja que os consumidores sui-
¢os e de outras localidades da Europa fazem ques-
tdo de conhecer a origem dos produtos alimen-
ticios e a forma como sdo produzidos”, destaca
Andrade. Recentemente, os trés sdcios mineiros
resolveram mergulhar ainda mais profundamente
em conceitos ecoldgicos, apostando na chamada
“pecudria regenerativa” (veja quadro a pdg.27 ).
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polpa citrica e nticleo, na propor¢do de 1,5% do
peso vivo, para intensificar a deposi¢do de gordu-
ra subcutdnea e o grau de marmoreio da carne
(gordura intramuscular).

Todo o manejo nas fazendas, além do
transporte até o frigorifico da Minerva, se-
guem as regras de bem estar animal, para
receber as certificagdes almejadas. Segun-
do Leonardo Resende, apds consolidar a
marca Gran Beef no mercado europeu, o Pro-
jeto Pecuaria Neutra pretende iniciar um pro-
grama de bonificagfo para pecuaristas parceiros,
que poderdo receber até 20% de prémio sobre o
valor de mercado da arroba.

Segundo ele, os bovinos sdo responsaveis por
quase 70% do metano emitido pelo agronegoécio,
situagdo que prejudica a imagem da pecudria. Dai
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Nosso objetivo
agora € agregar
mais produtores ao

No sistema silvipastoril, as emissoes de metano dos
animais sao neutralizadas pela arvores.

a necessidade de se plantar arvores nas pastagens,  projeto”
para que o balanco de gases da atividade dentro L
Daqui para frente, para facilitar as negocia- da fazenda seja neutro ou apresente emissdes ne- Rzggﬁ:jdeo

¢des no mercado europeu, a distribui¢do dos cor-
tes de carne serd intermediada pela empresa Gran
Beef Meat Co, por meio de sua subsidiaria sui-
¢a Switzerland AG, fundada pelo préprio Bruno
Andrade, em parceria com um empresario local.
“Com isso, a Gran Beef Brasil exportara para a
Gran Beef Suica, que, por sua vez, serd responsa-
vel pelas revendas de todos os nossos cortes para
restaurantes, supermercados e agougues situados
nos demais paises da Europa”, conta. Um outro
parceiro estratégico situado no Porto de Rotter-
dam, na Holanda, ficou encarregado da estoca-
gem e logistica de distribui¢do da carne. No fim
do ano passado, o Projeto Pecuéria Neutra tam-
bém passou a contar com mais um parceiro, uma
empresa alimenticia estabelecida em Varsovia, na
Poldnia, que comprara os cortes de carne menos
nobres (parte dianteira do animal) para produzir
hamburgueres com a marca Gran Beef e vendé-
-los aos consumidores europeus ainda neste ano.

Planos de expansio

Apés fincar o pé no mercado suigo, o proje-
to mineiro tem como desafio aumentar a base de
animais disponiveis para abate. “A ideia ¢ inte-
grar outros produtores, para aumentar as expor-
tagdes”, informa Leonardo Resende. Estdo sen-
do abatidos 45 animais/més, para producio de 1,5
tonelada de carne na forma de cortes embalados
e 6 t para hamburguer. O projeto trabalha com
animais com peso de 20@ aos 24 meses de ida-
de, Brangus e 1/2 sangue Angus. Para chegar no
padrdo desejado, eles passam grande parte de sua
vida no pasto, em sistema de rotagdo, o que ga-
rante maior producdo forrageira e maior ganho de
peso. Nos ultimos 120 dias que antecedem o aba-
te, eles sdo transferidos para a Fazenda Bugre e
suplementados com ragdo contendo soja, milho,

gativas. Isso significa adotar um sistema produti-
vo que mais sequestre do que emita gas carbono

equivalente.

indealizador do
Projeto Pecuaria
B Neutra

Pecuaria Regenerativa

Desde o ano passado, o
Projeto Pecuaria Neutra esta
trabalhando com um novo selo
de producdo sustentavel cha-
mado “pecuaria regenerativa”,
cujo protocolo se baseia na me-
todologia Isa (Indicadores de
Sustentabilidade em Agroecos-
sistemas) da Epamig e em con-
ceitos holisticos difundidos pelo
conservacionista Allan Savory.
Trata-se, segundo explica Leo-
nardo Resende, de um conjunto
de técnicas capaz de demons-
trar que a pecuaria pode convi-
ver em harmonia com a natureza,
desde que seu manejo respeite
interagdes entre solo, vegetacao
nativa, pastagens e animais, vi-
sando ciclos mais eficientes de
agua, carbono, nutrientes, ma-
cro e micro biologia.

A gestdo desse novo selo
estd a cargo do carioca Filli-
po Leta, que possui uma marca
prépria de produtos sustenta-
veis, batizada de AH Pashto.
Ele é proprietario de um sitio
de mesmo nome, no Rio de Ja-

neiro, onde ja produz madeira
com selo Pecuéaria Regenerati-
va, (Certificagdo EOV, Ecological
Outcome Verification/Rede Sa-
vory). O produto ecoldgico - cer-
ca de 400 unidades de 7 kg/més
- esta sendo vendido atualmente
ao Supermercado Zona Sul, no
Rio. Leta também produz leite
de cabra certificado pelo Projeto
Pecuaria Neutra, que, neste ano,
sera langado no varejo carioca.
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